
 

 

イタリアンディナー 

 
アミューズ 

 

ニシンのマリネ オレンジ風味  

ジャガイモとチコリのサラダ  

 

魚介とそら豆のペンネ ジェノベーゼ     

 

メインディッシュ：チョイス 
 

メカジキと鬼手長海老 トマト煮込み     
 

牛肉のタリアータ バルサミコソース  
または  

 

黒毛和牛フィレステーキ 赤ワインソース (+\4,950) 
  

ティラミス 

 

コーヒー 

 
メイン1品(魚or肉)    \7,700 

メイン2品(魚&肉)     \11,000 

 

５-６月 ディナー 
  

コンチネンタル 

メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます 

 

   

皐月特別会席 

 
鳥貝辛子味噌掛け  

 

前菜盛合せ六種 

 

旬のお造り三種   

 

蝦夷鮑のバター焼   

 

伊勢海老鬼殻焼 

 

黒毛和牛ちり蒸し(小鍋) 

 

真鯛釜炊き御飯、味噌汁、香の物  
 

旬の果物 

 

 

¥22,000 
 

 

５月 ディナー 

 

日本料理                   

蝦夷鮑とお肉コース 
 

季節の小さな前菜 
 

彩り野菜とシルクレタスサラダ  

オニオンドレッシング    
 

蝦夷鮑のソテー 肝バターソース 

又は 

鱸のソテー 赤ワインソース  
 

シェフおすすめの季節野菜のソテー 
 

サーロインまたは フィレ 
 

食事：チョイス 

白御飯 

ガーリックライス  

うに炒飯 （+\1,100）  
 

味噌椀、香の物 
 

デザート、コーヒー 
 

国産牛           \15,400 

常陸牛           \22,000 

 

 ５-６月 ディナー 

 

鉄板焼 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

有田 

 
季節野菜のお浸し など  

 
水茄子浅漬け   

稚鮎天ぷら 

ながらみ酒蒸し 

  
時鮭塩焼き 

 
季節のにぎり七貫 

 
生海苔の味噌汁など週替り 

 
本日の氷菓子  

 

 

 
 

 

\16,500 

 

５-６月 ディナー 

 

 寿司  

メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます 



  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ARITA 

 

   

             
Boiled Seasonal Vegetable etc.  

 
Culinary Delicacies  

 
Grilled Salmon 

 
Seven Pieces of Sushi  

 
Soup of the Week 

 
Ice Cream or  Sherbet 

 
 

 

 

 

\16,500 

   

 
Abalone & Steak 

 
Today’s Seasonal Appetizer 

 

Seasonal Vegetables Salad 
Onion Dressing 

 

Sautéed Abalone with Liver Butter Sauce  
Or 

Sautéed Sea Bass with Red Wine Sauce 
 

Sautéed Seasonal Vegetables  
 

Sirloin or Tenderloin 

 

Choice of: 
Steamed Rice 

Fried Garlic Rice   
Fried Rice with Sea Urchin (+¥1,100)  

 

Miso Soup and Pickled Vegetables 
 

Dessert, Coffee 

 
Japanese Beef   ¥15,400                                                                     
Hitachi Beef     ¥22,000               

    

 

 
Seasonal Special Kaiseki 

 
Cockle with Mustard Miso  

 
Assorted Appetizers (Six Kinds) 

 
Today’s Sashimi (Three Kinds)  

 
Grilled Abalone with Butter  

 
Grilled ISE Lobster 

 
Steamed Japanese Black Beef Hot Pot  

 
Sea Bream (Rice cooked in a kettle)  

Miso Soup, Pickled Vegetables  

 
Seasonal Fruits 

 
¥22,000 

 

 
Italian Dinner  

 
Amuse-bouche 

 
Marinated Herring with Orange 

Potato and Chicory Salad 

 
Seafood and Fava Beans Penne Genovese  

 
Choice of :Main Dish 

 

Swordfish and Giant Freshwater Prawn with Tomato  
 

Beef Steak Balsamic Sauce   
or 

Japanese Black Beef Tenderloin (+¥4,950) 

 
Tiramisu 

 
Coffee 

 
1 Main Dish (Fish or Meat)        ¥7,700 
2 Main Dish (Fish & Meat)       ¥11,000 

 

 
May-June Dinner 

 

 

Continental 

 

 
May Dinner 

 

 

 Japanese 

 

 
May-June Dinner 

 

 

 Teppan-yaki 

 

 
May-June Dinner 

 

 

 Sushi  

Please note that menu items may be changed without any notice,  
due to the seasonal availability. 

Please note that menu items may be changed without any notice,  
due to the seasonal availability. 

Please note that menu items may be changed without any notice,  
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Please note that menu items may be changed without any notice,  
due to the seasonal availability. 


