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寿司カウンターでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております 

メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます 

上記価格には消費税が含まれております 別途10%のサービス料を頂戴いたします 
 

Sushi Counter serve “Koshihikari” rice from Sado, Niigata. 
Please note that menu items may be changed without any notice, due to the seasonal availability. 

All prices include consumption tax and subject a 10% service charge. 

 
“BIZEN” 

 
Boiled Seasonal Vegetables 

Seven Pieces of Sushi and Sushi Roll, Miso Soup 
Today’s Ice Cream or Sherbet 

 
¥6,600 

 
 

“KUTANI” 
 

Boiled Seasonal Vegetables 
Grilled Dish 

Ten Pieces of Sushi and Sushi Roll, Miso Soup 
Today’s Ice Cream or Sherbet 

 
¥9,900 

 
 

“Chef ’s Recommendation” 

  ¥22,000～ 

寿司カウンター 夜宴 長月 2021年9月1日～9月30日 

Dinner Menu for September 2021 (from September 1 until September 30) 
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寿司カウンターでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております 

メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます 

上記価格には消費税が含まれております 別途10%のサービス料を頂戴いたします 
 

Sushi Counter serve “Koshihikari” rice from Sado, Niigata. 
Please note that menu items may be changed without any notice, due to the seasonal availability. 

All prices include consumption tax and subject a 10% service charge. 

 

“ARITA” 

 
 

 Amuse-bouche  Autumn Vegetables  
 
 

 Culinary Delicacies  Clear Soup with Pike Conger and Matsutake Mushroom 
    Grilled Salmon with Grated Radish and Salmon Roe 
    Simmered Shittaka Shell with Seaweed 
    Bonito with Condiments 
 
 

 Sushi   Seven Pieces of Sushi  
 
 

 Soup of the Week  Miso Soup with Fresh Laver, etc. 
 
 

 Dessert   Today’s Ice Cream or Sherbet 

 

¥13,200 

寿司カウンター 夜宴 長月 2021年9月1日～9月30日 

Dinner Menu for September 2021 (from September 1 until September 30) 



寿司カウンターでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております 

メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます 

上記価格には消費税が含まれております 別途10%のサービス料を頂戴いたします 
 

Sushi Counter serve “Koshihikari” rice from Sado, Niigata. 
Please note that menu items may be changed without any notice, due to the seasonal availability. 

All prices include consumption tax and subject a 10% service charge. 

寿司カウンター 夜宴 長月 2021年9月1日～9月30日 

Dinner Menu for September 2021 (from September 1 until September 30) 
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  Salt-grilled Green Soybeans   ¥880 
 
  Salmon Roe pickled in Soy Sauce and Stock  1,650 
 
  Simmered Shittaka Shell with Seaweed  1,650 
    
  Bonito with Condiments  1,980 
 
  Grilled Salmon with Grated Radish and Salmon Roe  2,200 
 
  Clear Soup with Pike Conger and Matsutake Mushroom 2,750 
 
  Three kinds of Fresh Sashimi                           3,300~ 


