
 

備
前 

 
 

 

六
、
〇
〇
〇
円 

 

先
付 

黒
胡
麻
豆
腐 

 
小
鉢 

あ
わ
び
茸
と
里
芋
の
含
め
煮 

 

寿
司 

に
ぎ
り
寿
司
七
貫
と
巻
物 

 
 

中
ト
ロ
、
赤
身
、
真
鯛
、
秋
刀
魚 

 
 

 

墨
烏
賊
、
赤
貝
、
い
く
ら 

 
 

 
 

巻
物 

 

留
椀 

蜆
の
赤
出
し 

な
ど
週
替
り 

 

水
菓
子 

本
日
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
又
は
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト 

 

   

九
谷 

 
 

 
八
、
〇
〇
〇
円 

  
 

お
好
き
な
お
寿
司
を
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。 

 

先
付 

あ
わ
び
茸
と
里
芋
の
含
め
煮 

 

小
鉢 

白
舞
茸
と
青
菜
の
お
浸
し 

 

造
り 

鰹
、
真
鯛
、
つ
ぶ
貝 

 

寿
司 

お
好
み
寿
司
八
貫 

 
 

（
お
す
す
め 

新
い
か
、
秋
刀
魚 

な
ど
） 

 

留
椀 

浅
蜊
の
味
噌
汁 

な
ど
週
替
り 
 

水
菓
子 

本
日
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
又
は
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト 

設
立
二
〇
周
年
記
念 

感
謝
の
品
書
き 

 
 

 
 

 

一
二
、
〇
〇
〇
円 

  

厳
選
食
材 

 

津
軽
海
峡
産
『
生
本
鮪
』 

 

先
付 

白
舞
茸
と
青
菜
の
お
浸
し 

 

お
椀 

鱧
と
松
茸
の
贅
沢
椀 

 

造
り 

本
鮪
と
旬
の
お
造
り 

 

焼
物 

の
ど
ぐ
ろ
塩
焼
き 

 

酒
肴 

日
本
三
大
珍
味
食
べ
比
べ 

 
 

か
ら
す
み
、
こ
の
わ
た
、
塩
う
に 

 

寿
司 

中
ト
ロ
、
赤
身
、
真
鯛
、
小
肌 

 
 

墨
烏
賊
、
赤
貝
、
ぼ
た
ん
海
老 

 
 

 

生
い
く
ら
の
小
丼 

 
 

留
椀 

九
条
葱
の
味
噌
汁 

な
ど 

 

水
菓
子 

本
日
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
又
は
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト 

  

 

そ
の
他
料
理
長
お
ま
か
せ 

二
〇
、
〇
〇
〇
円
～ 

 
ご
用
意
さ
せ
て
頂
き
ま
す 

寿司カウンターでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます 
 

料金には消費税と10%のサービス料を加算させていただきます 

寿司カウンター 夜咄し 長月 

平成30年9月3日～平成30年9月29日 



寿司カウンターでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます 
 

料金には消費税と10%のサービス料を加算させていただきます 

 
 

一
品
料
理 

  

フ
ル
ー
ツ
ト
マ
ト  

 
 

 
 

 
 

 
      

八
〇
〇
円 

  
だ
だ
茶
豆
塩
茹
で  

 
 

 
 

 
 

 
      

八
〇
〇
円 

  

あ
わ
び
茸
と
大
黒
し
め
じ
含
め
煮 

 
 

 
 

 
 

一
、
〇
〇
〇
円 

  

生
い
く
ら
出
し
醤
油
漬
け 

 
 

 
 

 
 

 

一
、
五
〇
〇
円 

  

か
ら
す
み 

 
 

 
 

 
 

 
 

二
、
五
〇
〇
円 

  

の
ど
ぐ
ろ
塩
焼
き  

 
 

 
 

 
 

 

三
、
五
〇
〇
円 

  

松
茸
土
瓶
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

三
、
五
〇
〇
円 

  

季
節
の
お
造
り
盛
合
せ
（
三
点
盛
り
） 

 
 

 
 

 

三
、
〇
〇
〇
円
～ 

寿司カウンター 夜咄し 長月 

平成30年9月3日～平成30年9月29日 


