
 

ヘ
ル
シ
ー
膳 

 
 

 
 

 

二
、
四
一
五
円 

 

先 

付 

春
野
菜
浸
し 

 
 

 
 

春
菊
、
蓮
草
、
う
る
い
、
山
独
活 

 

小
鉢
三
種 

一
、
ゼ
ン
マ
イ
の
山
か
け 

 
 

一
、
蓬
豆
腐 

 
 

一
、
初
鰹
の
造
り 

 

サ
ラ
ダ 

大
根
し
ら
す
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

大
根
、
人
参
、
胡
瓜
、
ト
マ
ト 

 
 

 
 

 
 

レ
タ
ス
、
サ
ニ
ー
レ
タ
ス
、
し
ら
す 

 

鍋  

鯛
と
春
菜
鍋 

 
 

 
 

筍
、
黄
ニ
ラ
、
芹
、
ぜ
ん
ま
い 

 
 

 
 

 
 

春
菊
、
豆
腐
、
春
子
椎
茸 

 

食 

事 

筍
御
飯 

 
 

 
 

留
椀
、
香
の
物 

 

水
菓
子 

桜
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

 

白
魚
と
山
菜
の
丼
膳
～
季
節
の
お
す
す
め
昼
膳 

 
 

 
 

 

二
、
九
四
〇
円 

 
先 
付 

春
野
菜
浸
し 

 
 

 
 

春
菊
、
蓮
草
、
う
る
い
、
山
独
活 

 

小
鉢
三
種 
一
、
ゼ
ン
マ
イ
の
山
か
け 

 
 

一
、
蓬
豆
腐 

 
 

一
、
ホ
タ
ル
烏
賊
辛
し
酢
味
噌 

 

造 

り  

初
鰹
、
障
泥
烏
賊 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

焼 

物 

鰆
蕗
味
噌
焼 

 
 

 
 

玉
子
焼
、
穴
子
八
幡
巻
、
笹
巻
麩 

 

食 

事 

白
魚
と
山
菜
の
丼 

 
 

 
 

若
牛
蒡
、
独
活
、
筍
、
三
つ
葉 

 
 

 
 

 
 

花
弁
人
参
、
温
玉
の
せ 

  
 

留
椀
、
香
の
物 

 

水
菓
子 

桜
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

 

 

 

日本料理ダイニングでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております。 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

上記税込価格に別途サービス料10％を加算させていただきます。 

日本料理ダイニング 昼宴 弥生 

平成24年3月1日～平成24年3月31日 



 

蕎
麦
御
膳 

 
 

 
 

 

二
、
九
四
〇
円 

 
先 
付 

春
野
菜
浸
し 

 
 

 
 

春
菊
、
蓮
草
、
う
る
い
、
山
独
活 

 

造 

り 
初
鰹
、
障
泥
烏
賊 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

煮 

物 

新
じ
ゃ
が
ス
ー
プ
煮 

 
 

 
 

鶏
つ
く
ね
、
蓬
麩
オ
ラ
ン
ダ 

 

揚 

物 

天
婦
羅 

 
 

 
 

車
海
老
、
鱚
、
南
瓜 

 
 

 
 

 
 

た
ら
の
芽
、
茄
子 

 

蕎 

麦 

盛
り
蕎
麦 

 

食 

事 

筍
御
飯 

 
 

 
 

留
椀
、
香
の
物 

 

水
菓
子 

桜
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

 

 

 

弥
生
弁
当 

 
 

 
 

 

三
、
六
七
五
円 

 

先 

付 

蓬
豆
腐 

 
 

 
 

生
雲
丹
、
花
弁
百
合
根 

 

造 

り 

桜
鯛
ア
ボ
カ
ド
巻 

 
 

 
 

五
色
野
菜
添
え 

  

（
松
花
堂
弁
当
） 

焼 

物 

鰆
蕗
味
噌
焼 

 
 

 
 

玉
子
焼
、
穴
子
八
幡
巻
、
笹
巻
麩 

 

煮 

物 

鶯
饅
頭
（
鶏
そ
ぼ
ろ
い
こ
み
） 

 
 

 
 

篠
湯
葉
、
桜
花
人
参
、
春
菊 

 

揚 

物 

白
魚
大
原
木
揚
げ 

 
 

 
 

花
蓮
根
海
老
真
丈
揚
げ
、
南
瓜 

 

酢
の
物 

ホ
タ
ル
烏
賊
辛
し
酢
味
噌 

 
 

 
 

分
葱
、
若
布
、
長
芋 

 

食 

事 

筍
御
飯 

 
 

 
 

香
の
物 

 

汁  

能
平
汁 

 
水
菓
子 

桜
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

日本料理ダイニングでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております。 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

上記税込価格に別途サービス料10％を加算させていただきます。 

日本料理ダイニング 昼宴 弥生 

平成24年3月1日～平成24年3月31日 



 

昼
宴
懐
石 

粋 
 

 
 

 
 

六
、
三
〇
〇
円 

 

小 

鉢 

一
、
春
野
菜
浸
し 

 
 

一
、
ゼ
ン
マ
イ
山
か
け 

 
 

一
、
蓬
豆
腐 

 

お 

椀 

グ
リ
ー
ン
ピ
ー
ス
擂
流
し 

 
 

 
 

帆
立
貝
道
明
寺
茶
巾
蒸
し 

 

造 

り 

初
鰹
、
桜
鯛
、
障
泥
烏
賊 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

凌 

ぎ 

湯
葉
蟹
茶
碗 

 

焼 

物 

甘
鯛
黄
身
ぼ
ん
ぼ
り
焼 

 
 

 
 

穴
子
寿
司
、
う
る
い
胡
麻
酢
掛
け 

 

煮 

物 

筍
土
佐
煮 

 
 

 
 

飯
蛸
桜
煮
、
蓬
麩
、
独
活
白
煮 

 

食 

事 

白
魚
も
ず
く
茶
漬
け 

 
 

 
 

香
の
物 

 

甘 

味 

蕨
餅 

 

蛤
三
昧
膳
～
お
昼
の
ご
馳
走
ラ
ン
チ 

 
 

 
 

 

四
、
七
二
五
円 

 
付  

ゼ
ン
マ
イ
の
山
か
け 

 
 

 
 

蓮
根
金
平
、
叩
き
長
芋 

 

鉢  
蓬
豆
腐 

 
 

 
 

花
弁
百
合
根
、
蓬
薄
衣
揚
げ
、
イ
ク
ラ 

 

鮮  

初
鰹
、
桜
鯛
、
障
泥
烏
賊 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

主  

茨
城
鹿
島
産
蛤
三
昧 

 
 

 
 

・
焼
蛤 

 
 

 
 

・
蛤
て
ん
ぷ
ら 

 
 

 
 

・
蛤
酒
蒸
し 

 

飯  

筍
御
飯 

 
 

 
 

香
の
物 

 

汁  

能
平
汁 

 

甘  

桜
餅 

日本料理ダイニングでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております。 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

上記税込価格に別途サービス料10％を加算させていただきます。 

日本料理ダイニング 昼宴 弥生 

平成24年3月1日～平成24年3月31日 



Ladies Lunch 
 

Aperitif or Soft Drink 
 

Appetizers  Marinated Garland Chrysanthemum, Spinach, Urui and Udo 
   Mugwort Tofu with Sea Urchin and Lilly Bulb 
 

Clear Soup  Chakin with Scallop and Green Pie 
 

Fresh Sashimi  Bonito, Sea Bream and Squid 
 

Grilled Delicacy Japanese Spanish Mackerel with Giant Butterbur Miso Sauce 
 

Simmered Dish Potato and Chicken Ball 
 

Rice   Steamed Rice with Bamboo Shoots 
   Miso Soup and Pickled Vegetables 
 

Dessert  Sakuramochi, Bracken Rice Cake and Small Red Bean Jelly  
   Coffee or Tea 

 
¥5,000 

 

*Please note that reservations for the following menu are required at last three days in advance. 

レ
デ
ィ
ー
ス
懐
石 

五
、
〇
〇
〇
円 

 

お
好
み
の
食
前
酒
ま
た
は
ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク
と
ご
一
緒
に 

  
先 

付 

一
、
春
野
菜
浸
し 

 
 

 
 

 

春
菊
、
蓮
草
、
う
る
い
、
山
独
活 

 
 

一
、
蓬
豆
腐 

 
 

 
 

 

生
雲
丹
、
花
弁
百
合
根 

  

お 

椀 
グ
リ
ー
ン
ピ
ー
ス
擂
流
し 

 
 

 
 

帆
立
貝
道
明
寺
茶
巾
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

浜
防
風
、
粟
麩 

  

造 

り 

初
鰹
、
桜
鯛
、
障
泥
烏
賊 

 
 

 
 

妻
一
式 

  

焼 

物 

鰆
蕗
味
噌
焼 

 
 

 
 

玉
子
焼
、
穴
子
八
幡
巻 

 
 

 
 

 
 

ぎ
せ
い
豆
富
、
一
寸
豆 

  

煮 

物 

新
じ
ゃ
が
ス
ー
プ
煮 

 
 

 
 

鶏
つ
く
ね
、
蓬
麩
オ
ラ
ン
ダ
、
蓮
草 

  

食 

事 

筍
御
飯 

 
 

 
 

赤
出
汁
、
香
の
物 

  

甘 

味 

桜
餅
ク
レ
ー
プ
、
蕨
餅
、
水
よ
う
か
ん 

 
 

 

 
 

コ
ー
ヒ
ー 

又
は 

紅
茶 

 

*

三
日
前
ま
で
の
ご
予
約
を
お
願
い
致
し
ま
す
。 

上記金額には消費税5%及びサービス料10%が含まれております。 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 
The above price includes 5% consumption tax and 10% service charge. 

Please note that menu items are subject to change without notice, due to the availability of seasonal ingredients. 

Japanese Dining “Ladies Lunch” available from March 1, 2012 until March 31, 2012 
日本料理ダイニング レディース懐石 平成24年3月1日～平成24年3月31日 

ご好評いただいております“レディース懐石” 3月限定にて女性の皆様に、さらにゆったりとしたお寛ぎ

の時間をお楽しみいただける様、福田料理長特製甘味三種とともにコーヒー又は紅茶をご用意して、皆様

のご予約をお待ち申し上げております。 


