
 

懐
石 

粋 
 

 
 

 
 

六
、
三
〇
〇
円 

 
小 
鉢 

一
、
春
野
菜
浸
し 

 
 

一
、
ゼ
ン
マ
イ
山
か
け 

 
 

一
、
蓬
豆
腐 

 

お 

椀 
グ
リ
ー
ン
ピ
ー
ス
擂
流
し 

 
 

 
 

帆
立
貝
道
明
寺
茶
巾
蒸
し 

 

造 

り 

初
鰹
、
桜
鯛
、
障
泥
烏
賊 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

凌 

ぎ 

湯
葉
蟹
茶
碗 

 

焼 

物 

甘
鯛
黄
身
ぼ
ん
ぼ
り
焼 

 
 

 
 

穴
子
寿
司
、
う
る
い
胡
麻
酢
掛
け 

 

煮 

物 

筍
土
佐
煮 

 
 

 
 

飯
蛸
桜
煮
、
蓬
麩
、
独
活
白
煮 

 

食 

事 

白
魚
も
ず
く
茶
漬
け 

 
 

 
 

香
の
物 

 

甘 

味 

蕨
餅 

 

春
霞
懐
石 

 
 

 
 

 

一
〇
、
五
〇
〇
円 

 

前 

菜 

甘
海
老
チ
ー
ズ
和
え
、
黄
身
カ
ス
テ
ラ 

 
 

穴
子
八
幡
巻
、
筍
木
の
芽
和
え 

 
 

鯛
手
ま
り
ず
し
、
サ
ー
モ
ン
菜
の
花
巻 

 
 

姫
さ
ざ
え
旨
煮 

 

お 

椀 

潮
仕
立 

 
 

 
 

蛤
磯
手
取
り
真
丈
、
穂
付
筍 

 

造 

り 

桜
鯛
、
針
魚
、
才
巻
洗
い 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

焼 

物 

桜
鱒
新
馬
鈴
薯
焼 

 
 

 
 

網
ク
リ
ー
ム
ソ
ー
ス
掛
け 

 

煮 

物 

油
目
霙
あ
ん
が
け 

 
 

 
 

揚
げ
餅
、
胡
麻
豆
腐
、
筍
、
菜
の
花 

 

酢
の
物 

白
ず
い
き
旨
酢
漬 

 
 

 
 

苺
赤
貝
、
鳥
貝
、
こ
し
あ
ぶ
ら 

 

食 

事 

桜
海
老
釜
炊
き
御
飯 

 
 

 
 

留
椀
、
香
の
物 

 

水 

物 

苺
シ
ャ
ン
パ
ン
ゼ
リ
ー
掛
け 

 
 

 
 

空
豆
蜜
煮
添
え 
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懐
石 

極 
 

 
 

 
 

一
三
、
六
五
〇
円 

 
酒 
肴 

一
、
蛍
烏
賊
と
た
ら
の
芽 

 
 

 
 

 
 

黄
身
酒
盗
掛
け
、
土
筆
、
煎
り
雲
丹 

 
 

一
、
梅
貝
こ
の
わ
た
和
え 

 
 

 
 

 
 

百
合
根
、
蒸
し
鮑
、
炙
り
干
子 

 
 

一
、
鯛
白
子
ム
ー
ス 

 
 

 
 

 
 

合
い
混
ぜ
葱
、
花
真
子
、
輪
人
参 

 

お 

椀 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

鮎
並
葛
打
ち
、
春
子
椎
茸 

 
 

 
 

 
 

こ
ご
み
、
剣
先
京
人
参 

 

造 

り 

桜
鯛
、
鮪
、
針
魚
、
才
巻
洗
い 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

蒸
し
物 

甘
鯛
若
竹
蒸
し 

 
 

 
 

生
雲
丹
、
筍
、
空
豆 

 

預
け
鉢 

茨
城
鹿
島
産
蛤 

 
 

 

・
焼
蛤  

 
 

 

・
蛤
て
ん
ぷ
ら  

 
 

 

・
蛤
酒
蒸
し 

 

食 

事 

弥
生
寿
司 

 
 

 
 

車
海
老
、
穴
子
、
錦
糸
、
筍
、
う
す
い
豆 

  
 

留
椀 

 

水 

物 

パ
パ
イ
ア
、
苺 

 
 

 
 

ヨ
ー
グ
ル
ト
ソ
ー
ス 

 

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
懐
石 

 

和 

牛
コ
ー
ス 

 
 

八
、
九
二
五
円 

 

特
選
宮
崎
牛
コ
ー
ス 

 

一
三
、
一
二
五
円 

 

二
種
食
べ
比
べ
コ
ー
ス 

 

一
〇
、
五
〇
〇
円 

 

小 

鉢 

一
、
春
野
菜
浸
し 

 
 

一
、
ゼ
ン
マ
イ
山
か
け 

 
 

一
、
蓬
豆
腐 

 

造 

り 

初
鰹
、
桜
鯛
、
障
泥
烏
賊 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

煮 

物 

筍
土
佐
煮 

 
 

 
 

飯
蛸
桜
煮
、
蓬
麩
、
独
活
白
煮
、
菜
の
花 

 

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
肉 

 
 

特
選
宮
崎
牛 

 
 

 

又
は 

 
 

和 

牛 

 

野 

菜 

季
節
の
野
菜 

 

食 

事 

稲
庭
う
ど
ん 

 
 

 

又
は 

 
 

雑 

炊 

 
 

 
 

香
の
物 

 
水 
物 

メ
ロ
ン 
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【
一
品
料
理
】 

 
《
先
付
》 

春
野
菜
浸
し 

 
 

 
 

 

七
三
五
円 

蓬
豆
腐 

 
 

 
 

一
、
二
六
〇
円 

蛍
烏
賊
黄
身
酒
盗
掛
け 

 
 

一
、
六
八
〇
円 

前
菜
盛
り
合
せ 

 
 

 

二
、
一
〇
〇
円 

  

《
お
椀
》 

帆
立
貝
道
明
寺
蒸
し
椀 

 
 

一
、
五
七
五
円 

蛤
磯
手
取
り
真
丈
椀 

 
 

一
、
六
八
〇
円 

鮎
並
葛
打
ち
椀 

 
 

 

一
、
八
九
〇
円 

  

《
焼
物
》 

鰆
蕗
味
噌
焼 

 
 

 
一
、
六
八
〇
円 

甘
鯛
黄
身
ぼ
ん
ぼ
り
焼 

 
 

一
、
八
九
〇
円 

桜
鱒
新
馬
鈴
薯
焼 

 
 

 

一
、
八
九
〇
円 

  

《
煮
物
》 

鶯
饅
頭 

 
 

 
 

一
、
三
六
五
円 

飯
蛸
桜
煮 

 
 

 

一
、
五
七
五
円 

油
目
霙
あ
ん
が
け 

 
 

 

一
、
六
八
〇
円 

甘
鯛
若
竹
蒸
し 

 
 

 

一
、
八
九
〇
円 

 

  

《
揚
物
》 

白
魚
大
原
木
揚
げ 

 
 

 

一
、
五
七
五
円 

春
野
菜
の
て
ん
ぷ
ら 

 
 

一
、
五
七
五
円 

  

《
酢
の
物
》 

鯛
白
子
ム
ー
ス 

 
 

 

一
、
四
七
〇
円 

ず
い
き
旨
酢
漬 

 
 

 

一
、
六
八
〇
円 

  

《
食
事
》 

白
魚
も
ず
く
茶
漬
け 

 
 

一
、
五
七
五
円 

桜
海
老
釜
炊
き
御
飯 

 
 

一
、
八
九
〇
円 

弥
生
寿
司 

 
 

 

一
、
八
九
〇
円 

  

《
甘
味
》 

桜
餅 

 
 

 
 

 
 

八
四
〇
円 

ひ
き
ち
ぎ
り
（
練
切
） 

 
 

 
 

八
四
〇
円 
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