
Fugu (Blowfish) Kaiseki Course 
 

Appetizers  Jellied Fugu and Fugu Milt Tofu 
 
Second Appetizers Seven Kinds of Seasonal Delicacies 
 
Fresh Sashimi  Delicately Sliced Fugu with Condiments 
 
Fried Dish  Deep-fried Fugu 
 
Pot Dish  Fugu-chiri Nabe (Blowfish stew with fresh vegetables) 
 
Rice   Rice Porridge in a delicious Fugu Soup 
   Pickled Vegetables 
 
Dessert  Melon 

 

¥18,900 

上記税込価格に別途サービス料10%を加算させていただきます。 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 
The above price is subject to 10% service charge. 

Please note that menu items are subject to change without notice, due to the availability of seasonal ingredients. 
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available from February 1, 2012 until February 29, 2012 
平成24年2月1日～平成24年2月29日 

Japanese Dining  “Winter Recommendation”  
日本料理ダイニング ふぐ懐石コース 



 

懐
石 

粋 
 

 
 

 
 

六
、
三
〇
〇
円 

 
小 
鉢 

一
、
真
砂
和
え 

 
 

一
、
蛍
烏
賊
白
和
え 

 
 

一
、
若
草
豆
腐 

 

お 

椀 
清
汁
仕
立 

 
 

 
 

海
老
真
丈
吉
野
、
金
時
人
参 

 

造 

り 

鯛
、
鮪
、
青
利
烏
賊 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

凌 

ぎ 

筍
茶
お
こ
わ 

 

焼 

物 

甘
鯛
玉
酒
焼 

 
 

 
 

蛤
木
の
芽
焼
、
独
活
甘
酢
漬
け 

 

煮 

物 

枡
大
根
盛
り 

 
 

 
 

鰊
旨
煮
、
蒸
し
鮑 

 

食 

事 

若
竹
梅
粥 

 
 

 
 

香
の
物 

 

甘 

味 

な
め
ら
か
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ 

 
 

 
 

木
苺
の
ソ
ー
ス 

 

立
春
の
口
福
懐
石 

 
 

 
 

 

一
〇
、
五
〇
〇
円 

 

前 

菜 

柊
の
枝
添
え
て 

 
 

 

鰯
小
袖
ず
し 

 

帆
立
貝
ぬ
た 

 
 

 

蟹
奉
書
巻 

 
 

早
蕨
白
掛
け 

 
 

 

牛
肉
山
椒
焼 

 

一
寸
豆
挟
み
揚
げ 

 
 

 

飯
蛸
旨
煮 

 

お 

椀 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

油
目
葛
打
ち
、
黒
豆
豆
腐
、
雪
解
け
大
根 

 

造 

り 

鯛
、
鮪
、
針
魚 

 
 

 
 

妻
一
式 

 

焼 

物 

金
目
鯛
蕗
味
噌
焼 

 
 

 
 

大
徳
寺
納
豆
、
蓮
餅
煎
餅 

 

蒸
し
物 

新
竹
の
子
土
佐
煮 

 
 

 
 

海
老
芋
、
引
き
上
げ
湯
葉 

 
 

 
 

 
 

菜
の
花
、
生
雲
丹 

 

酢
の
物 

鮑
胡
麻
酢
掛
け 

 
 

 
 

切
り
干
大
根 

 

食 

事 

白
魚
と
百
合
根
釜
炊
き
御
飯 

 
 

 
 

赤
出
汁
、
香
の
物 

 
水 
物 

苺
、
グ
レ
ー
ー
プ
フ
ル
ー
ツ 

 
 

 
 

蜂
蜜
ゼ
リ
ー 

日本料理ダイニングでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております。 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

上記税込価格に別途サービス料10％を加算させていただきます。 

日本料理ダイニング 夜咄し 如月 

平成24年2月1日～平成24年2月29日 
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日本料理ダイニングでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております。 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

上記税込価格に別途サービス料10％を加算させていただきます。 

日本料理ダイニング 夜咄し 如月 

平成24年2月1日～平成24年2月29日 
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日本料理ダイニングでは、新潟県佐渡産コシヒカリ米を使用しております。 

また、メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

上記税込価格に別途サービス料10％を加算させていただきます。 

日本料理ダイニング 昼宴 如月 

平成24年2月1日～平成24年2月29日 


